Zapiekanka serowo-brokułowa

Ilość porcji: 4

Czas przygotowania: 45 minut

Stopień trudności: łatwe
Autor: Piotr Murawski, szef kuchni Knorr
Składniki:

- 1 opakowanie Fix Spaghetti 4 sery z brokułami,

- 400 g mięsa mielonego,

- 300 g makaronu,

- 1 brokuł,

- 1 średniej wielkości cebula,

- 4 łyżki Ketchupu Hellmann’s Ognisty,

- 100 g sera żółtego,
- 200 ml śmietany 18%,

- 3 łyżki oleju.

Przygotowanie:

1. Ugotuj makaron według przepisu na opakowaniu. Cebulę obierz i posiekaj. Następnie podsmaż ją na patelni. Do cebulki dodaj mięso i smaż jeszcze przez chwilę. Połącz z ketchupem Hellmann’s, precyzyjnie wymieszaj, dodaj ulubione przyprawy. Mięso połącz z makaronem.

2. Do naczynia żaroodpornego przełóż przygotowane mięso z makaronem. Na to ułóż brokuły. Fix wymieszaj z wodą i śmietanką, a otrzymasz idealnie doprawiony sos. Tak przygotowanym sosem polej zapiekankę.

3. Zetrzyj ser żółty i posyp nim potrawę. Zapiekankę zawiń folią aluminiową. Piecz 20 minut w piekarniku nagrzanym do 200 stopni Celsjusza.  Po tym czasie zdejmij folię i piecz jeszcze chwilę. Dzięki temu ser efektownie się zarumieni. 
